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TRUFFLE CHIPS

CONSELHO DE UTILIZACAO
Convide a trufa para todos os seus aperitivos com essas deliciosas batatas
fritas. Cozidas na panela, elas irdo te encantar a cada mordida!

Trufas de Verao
Tuber aestivum

Conservar em local seco e protegido do calor e da luz.
Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IFS Food.

VALORES NUTRICIONAIS por 100G

ENERGIA 2412kJ / 576 keal

GORDURAS 424¢ .

ACIDOS GRAXOS SATURADOS 3,4 ¢ $ovedy
CARBOIDRATOS 42,1g aive
AGUCARES 0,5g

PROTEINAS 6,5g PLANTI N
SAL 19¢ 3

L’ART DE LA TRUFFE
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PEDACOS DE TRUFAS NEGRAS 30G

CONSELHO DE UTILIZACAO

Os pedagos de trufa provém de trufas negras ja finamente picadas. Este
formato é perfeito para prepara¢des a base de trufa negra. Basta incorporar
os pedacos na sua receita, proporcionando um lindo efeito brilhante e um
sabor delicioso!

INGREDIENTES
Trufas negras (Tuber melanosporum), Suco de trufas negras (Agua, Sal)

Trufas negras
Tuber melanosporum

ANTIN

~ BRISURES DE TRUFFES NOIRES
- BLACK TRUFFLE BREAKINGS
Route de Nyons 84110 Puyméras, France

Conservar em local seco e protegido do calor e da luz.
Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IES Food.

VALORES NUTRICIONAIS por 100G

ENERGIA 246 kJ / 59 kcal
GORDURAS 09¢g .

. T

ACIDOS GRAXOS SATURADOS  <0,2 g S,
CARBOIDRATOS 30g uive
AGUCARES <0,2¢g

PROTEINAS 55g P L A T | N
SAL 09¢g

L’ART DE LA TRUFFE
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AZEITE EXTRA VIRGEM AROMATIZADO
COM TRUFA 250ML
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L'ART DE LA TRUFFE
DEFUIS 1910

Préparation culinaire
el a base d'Huile :’Olive
; tra & d'arbm Vierge Extra & d'arome
Vfierge Extra 8 dard
Truffe Noire Truffe Blanche

White Truffle

Flavoured extra virgin
Olive oil

250 ml 845Floz

CONSELHO DE UTILIZACAO
Basta um fio para dar as suas batatas amassadas, massas,
risotos e saladas aquele sabor divino de trufa preta ou branca.

Antes de abrir, conservar em local seco e protegido do calor e
da luz.
Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IFS Food.

L'ART DE LA TRUFFE
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SAL ROSA DO HIMALAIA
COM TRUFA DE VERAO 1,5% - 100G

11, SELROSE DE L'HIMALATA

UTRUFFE piETE 1,5%, AROMAT™
SUMMER TRUFFLE
HIMALAYAN PINK SAL

k. Foute de Nyans 84110 Puyméras, I

ante

3

INGREDIENTES
Sal rosa do Himalaia 96,5%, aroma, trufas de verio desidratadas (Tuber
aestivum) 1,5%

Trufas de Verao
Tuber aestivum

Validade: 24 meses - Conservar em local seco e fresco.
Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IFS Food

VALORES NUTRICIONALIS por 100G

ENERGIA 46,5kJ /11,1 keal

GORDURAS Og s

ACIDOS GRAXOS SATURADOS 0Og PURA
CARBOIDRATOS 2¢g ey
ACUCARES 15¢g

PROTEINAS 05g
PLANTIN

L’ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930



MOLHO COM TRUFA DE VERAO 3% - 450G

TS
Tain

L'ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930

MUCE A L TRyFrE prere 3, AROMAT

TRUFFLE SALSA

CONSELHO DE UTILIZACAO

Esta preparacio a base de cogumelos-de-paris e trufas de verdo pode ser usada
como molho (para massas, ovos, risotos...) ou como base de prepara¢io (pizzas,
cremes, molho bechamel, marinadas...). Pronta para uso, ela se integra
facilmente em todas as suas preparacdes!

INGREDIENTES
Cogumelos-de-paris (Agaricus bisporus) 67%, Oleo de girassol, Trufas de verdo
(Tuber aestivum) 8%, Oleo de oliva, Aromas, Corante: E153, Sal

Trufas de Verio
Tuber aestivum

Antes de abrir, conservar em local seco e protegido do calor e da luz.
Elaborado na Fran¢a em nossos ateliés certificados IFS Food.

VALORES NUTRICIONALIS por 100G

ENERGIA 721 kJ / 175 keal

GORDURAS 14,2¢ ..

ACIDOS GRAXOS SATURADOS 1,8¢g a'.-'“_-j:f'.
CARBOIDRATOS 2,7g uive
ACUCARES <01g

PROTEINAS 52¢g P L A T | N
SAL 14g

L’ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930



MOLHO COM TRUFA DE VERAO 8% - 120G

CONSELHO DE UTILIZACAO

Utilize como molho (para massas, ovos, risoto...) ou como base de
preparacio (pizza, creme, molho bechamel, marinada...). Pronta para uso,
ela se integra facilmente em todas as suas preparagdes!

Trufas de Veriao
Tuber aestivum

Conservar em local seco e protegido do calor e da luz.
Ap6s a abertura: conservar em local fresco e consumir em até 10 dias.

i
B LA J T TISEE Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IFS Food.
o EALATRUFFE D'ETE 8%, AROM“ e
. '299 TRUFFLE SALSA e

VALORES NUTRICIONAIS por 100G

ENERGIA 1183 kJ / 287 kcal

GORDURAS 28,7g ..

ACIDOS GRAXOS SATURADOS  3,5g PORE,)
CARBOIDRATOS 32¢g i
ACUCARES 25g

PROTEINAS 2,7¢g P L A T | N
SAL 11g

L’ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930



MEL DE ACACIA COM TRUFA DE VERAO 5% - 50G
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PREPARATION CULINAIRE AROMATISEE |
DE MIEL D'ACACIA ET DE TRUFFE DFE;ES
ACACIA HONEY WiTH SUMMER TRUF

CONSELHO DE UTILIZACAO

Nosso mel de acicia com trufa de verdo combina maravilhosamente com
diversos queijos, como Camembert, Brillat-Savarin ou Crottin de
Chavignol. Surpreenda seus convidados!

INGREDIENTES
Mel de acicia (94,8%), Trufas de verdo (Tuber aestivum) 5%, Aroma
natural.

Trufas de Verao
Tuber aestivum

Conservar em local seco e protegido do calor e da luz.
Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IFS Food.

VALORES NUTRICIONALIS por 100G

ENERGIA 1334 kJ / 314 keal

GORDURAS 01g qny

ACIDOS GRAXOS SATURADOS 0,1 g RE)
CARBOIDRATOS 76,9 g vty
ACUCARES 74,9¢

PROTEINAS 06¢g '

PRC 0t PLANTIN

L'ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930



TEMPERO COM TRUFA DE VERAO 50g

CONSELHO DE UTILIZACAO

Polvilhe este tempero de trufa em todos os seus pratos: batatas fritas,
massas, ovos ou até pipoca. Descubra uma maneira original e diferente de
realcar suas refeicdes e transformar suas preparagdes!

INGREDIENTES

Sal marinho fino, Farinha de arroz, P66 de alfarroba 22%,
Cogumelos-de-paris secos (Agaricus bisporus), Aroma, Trufa de verio seca
(Tuber aestivum) 5%

Trufas de Verao

L'art DE LA TRUFFE “": .
DEPUIS 1930 Tuber aestivum
| _ ASSAISONNEMENT . *
- A TRUFFE pETE 5%, AROMATS

SUMMER TRUFFLE . :
SEASONING Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IFS Food.

Conservar em local seco e protegido do calor e da luz.

Www.truffe-plantin.com

VALORES NUTRICIONAIS por 100G

ENERGIA 869 kJ / 207 keal

GORDURAS 11g ..

ACIDOS GRAXOS SATURADOS  0,1g Saiils,
CARBOIDRATOS 322g Ly
ACUCARES 19¢

PROTEINAS 83¢g

PRC g PLANTIN

L’ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930



MORELHAS SECAS SELVAGENS 500G

CONSELHO DE UTILIZACAO

A morelha possui um sabor de noz com ricos aromas amadeirados. Seu
buqué e raridade fazem dela um dos cogumelos mais procurados pelos
gastrénomos. Existem varias variedades de morelhas, mas a *Morchella
conica* é a mais apreciada pelo seu excelente aroma. Cuidadosamente
selecionadas pela PLANTIN, nossas morelhas secas selvagens passam por
uma rigorosa selecio. Reidrate-as por 45 minutos em dgua morna, depois
enxadgue abundantemente antes de proceder a coc¢io completa dos
cogumelos.

INGREDIENTES
100% Morelhas - Morchella Conic

'MORILLES s.P.lf:CIALEs SE. HEES & ; Conservar em local seco, protegido do calor e da luz.
: e ' Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IES Food.

VALORES NUTRICIONAIS por 100G

ENERGIA 1161 kJ /277 keal

GORDURAS 35g .

ACIDOS GRAXOS SATURADOS 0,5g Sy,
CARBOIDRATOS 17,7g uive
ACUCARES 25¢g o
PROTEINAS 31,1g P L A T | N
SAL 02g

L'’ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930



TEMPERO COM TRUFA DE VERAO 50G

CONSELHO DE UTILIZACAO
Polvilhe nas suas preparagdes, antes de cozinhar ou antes de servir.

INGREDIENTES

Sal marinho fino, Farinha de arroz, P6 de alfarroba 22%, Cogumelos-de-paris
; R secos (Agaricus bisporus), Aroma, Trufa de verido seca (Tuber aestivum) 5%
2. PLANTIN

Trufas de Verio
Tuber aestivum

SAraTion CULINAIRE AROMATISEEABKE™ ©
L GUERANDE ET DE TRUFFE D s
UMMER TRUFFLE GUERANDE SEA- :

T R

Conservacdo: 18 meses - Em local seco e protegido do calor.
Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IFS Food.

VALORES NUTRICIONALIS por 100G

ENERGIA 869 kJ /207 keal
GORDURAS 11g .
ACIDOS GRAXOS SATURADOS  0,1g ey,
CARBOIDRATOS 32,2¢ PRy
AGUCARES 19¢
PROTEINAS 89¢g PLANTI N
SAL 8,3g :

30’0g L’ART DE LA TRUFFE

DEPUIS 1930



CARPACCIO DE TRUFAS DE VERAO 100G

CONSELHO DE UTILIZACAO

Estas laminas de trufas de verdo sio ideais em torradas para aperitivos, para
decorar um prato (carpaccio de carne, tartare de salmio..) ou para
acompanhar uma tabua de queijos.

INGREDIENTES
Sal marinho fino, Farinha de arroz, Pé de alfarroba 22%, Cogumelos-de-paris
secos (Agaricus bisporus), Aroma, Trufa de verdo seca (Tuber aestivum) 5%
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CARPACCI0 DE TRUFFES D'ETE, AROUATIS ‘
SUMMER TRUFFLE CARPACCIO s S
8 Route de Hyans 4110 Puyménas, FrEnCE

Trufas de Verio
Tuber aestivum

Ap6s abrir: conservar na geladeira e consumir em até 10 dias.
Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IFS Food.

VALORES NUTRICIONALIS por 100G

ENERGIA 1962 kJ / 477 keal

GORDURAS 50,2 g ..

ACIDOS GRAXOS SATURADOS 8,7¢g PR
CARBOIDRATOS 09g “ive
ACUCARES 01g

PROTEINAS 2,6¢g P L A T | N
SAL 04g

L’ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930



CASTANHA DE CAJU COM TRUFA DE VERAO 80G

CONSELHO DE UTILIZACAO
O sabor da trufa de verdo combinado com a crocincia das castanhas de caju
torna tudo deliciosamente viciante... Ideal para um aperitivo perfeito!

Trufas de Veriao
Tuber aestivum
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E

L'ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930

Conservar em local seco, protegido do calor e da luz.
Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IES Food.

) NOI LEES s
“S“* TRUFFE v g% ARO MAT'SFE;
“TED CaskEws i suMMER TRV

VALORES NUTRICIONALIS por 100G

ENERGIA 2286 kJ / 552 kcal

GORDURAS 43,0¢g .

ACIDOS GRAXOS SATURADOS 7,3 ¢g R
CARBOIDRATOS 19,0¢g i
ACUCARES 59g

PROTEINAS 19.0¢g P L A r T | N
SAL 25g

L'ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930



AMENDOAS SALGADAS
COM TRUFAS DE VERAO 80G

CONSELHO DE UTILIZACAO
O sabor da trufa de veriao combinado com a crocincia das améndoas torna
tudo deliciosamente viciante... Ideal para um aperitivo perfeito!

INGREDIENTES

Améndoas 86%, clara de ovo (clara de ovo, espessantes: goma guar, goma
xantana), sal marinho de Camargue 2,5%, aroma natural, trufas de verdo
secas (Tuber aestivum) 1,15%

LANTIIN
L'ART pg LA TRUFFE

DEPUIS 1930

A A FES “ES
N TRuey ARES S o
“TED ALMONDs 7 SUMMER TRV

Truffas negras
Tuber melanosporum

Consumir de preferéncia em até 12 meses. Conservar em local seco e fresco.
Elaborado na Franga em nossos ateliés certificados IES Food.

VALORES NUTRICIONALIS por 100G

ENERGIA 2322 kJ / 555 keal

GORDURAS 50,0 g ..

ACIDOS GRAXOS SATURADOS  9,5¢ TR,
CARBOIDRATOS 32¢g e
ACUCARES 2,8¢g

PROTEINAS 17,0g PLANTI N
SAL 24¢g :

L’ART DE LA TRUFFE

DEPUIS 1930



SUCO DE TRUFAS NEGRAS EXTRA 50G

CONSELHO DE UTILIZACAO

O suco de trufas é extraido por appertiza¢do. A trufa fresca, durante sua
primeira coc¢do, vai perder entre 15% e 20% de seu peso em suco. Todos os
aromas da trufa estdo presentes neste néctar levemente salgado.

INGREDIENTES
Suco de trufas negras (Tuber melanosporum), Agua, Sal

Truffas negras
Tuber melanosporum

T

JUS DE TRUFFES .,NOI:RES EXTRA Conservar em local seco, protegido do calor e da luz.

Extrait par appertisation 7 Elaborado na Franca em nossos ateliés certificados IES Food.
EXTRA BLACK TRUFFLE JUICE

VALORES NUTRICIONALIS por 100G

ENERGIA 35 kJ /8 keal

GORDURAS <0,8g ..

ACIDOS GRAXOS SATURADOS  <0,5¢ LRE,
CARBOIDRATOS 05g uive
ACUCARES <0,5g

PROTEINAS l4g P L A T | N
SAL 08g

L’ART DE LA TRUFFE
DEPUIS 1930



Entre em contato para mais informacdes e para fazer seu pedido!

8 contact@equinox-brasil.com

EQUIN@®X ‘ CATALOGO PRODUTOS PLANTIN

BRASIL


MAILTO:contact@equinox-brasil.com

